/Ins Grandes cuveées
du millésime 2007 sur le grill

A Uinitiative de Thierry
Meyer, une dégustation
de 18 grands crus a
révélé quelques trés
grandes réussites dans
ce millésime.

Dix-huit cuvées du millésime
2007 ont été dégustées et com-
mentées hier dans la salle de dé-
gustation de Wolfberger, a
Colmar. Une vingtaine d’ama-
teurs (dont guelques viticulteurs)
ont répondu a linvitation de
Thierry Meyer, créateur du site
oenoalsace.com. « Les grandes
réussites en 2007 sont d chercher du
coté des rieslings », croit savoir
Thierry Meyer. Les choses sérieu-
ses débutent d'emblée avec des
rieslings grands crus :le Brand et

le Schlossberg, par exemple. -

L«inédit 2007 » du domaine
Weinbach en surmaturité (22 g/1
de sucre) se révéle particuliére-
ment élégant, avec « une trés forte
salinité et une longueur en bouche
phénoménale ». Cette cuvée se
montre également dotée d'un
équilibre «trés constant » en dé-
but et en fin de bouche. Pas éton-
nant selon Thierry Meyer: ce
terroir de granite fait « partie de
huit ou neuf terroirs ot les vins sont
FEUSSIS ».

Autre grande réussite de I'année
2007 : [a cuvée « schiste » du do-
maine Schoffit, des raisins issus
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Les vins issus des grands terroirs alsaciens du millésime 2007 pourraient e

ntrer dans la légende. C’est la

conclusion de cette séance de dégustation orchestrée hier par Thierry Meyer.
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de parcelles du Rangen, terroir
volcanique plutét précoce qui
produit des vins typés que l'on
apprécie ou pas. Ce vin révéle un
caractére fumé, une certaine den-
sité et une longue finale. Autre
terroir typé, le Muenchberg ; An-
dré Ostertag a réussi un beau
riesling qui boxe dans la méme
catégorie que « I'inédit 2007 » des
Faller. Lacidité tartrique dépasse
les 7 g/l « comme souvent pour les

ands crus». La salinité est tres
orte ; on apprécie aussi une cer-
taine tension minérale et la fines-

se. Avec le «petit» terroir du
Geisberg (Ribeauvillé), nous pas-
sons au calcairo-gréseux, « les pré-
wmisses du calcaire ».

La cuvée dAndré Kientzler est
placée judicieusement cote a cote
avec celle de Clément Lissner (Al-
tenberg de Wolxheim), deux sty-
les différents. « Quand les rieslings
sont bien miirs, le calcaire confere
au vin un caractére fumé ». Tou-
jours dans les rieslings, le Winds-

uhl de Zind-Humbrecht se
révele « trés riche en concentration
naturelle ». Une véritable force de

la nature tendue par une impor-
tante acidité. La aussi, il y a une
tension et un bel équilibre.
«2007 est probablement un millési-
me d'anthologie, comparable avec
1971. Les grands vins entreront
dansla légende ». La séance s'ache-
ve en apothéose avec un gewurz-
traminer SGN 1971 de Léon
Beyer.

MEEN SAVOIR PLUS : les commentai-
res complets de Thierry Meyer
seront prochainement en ligne sur
son site oenoalsace.com



