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Le site www.oenoalsace.com parle
exclusivement des vins d'Alsace
aux internautes. Rencontre avec
celui qui I'a créé et qui le fait vivre,
Thierry Meyer.

B En cette fin de matinée, la salle
technique de dégustation du Civa
ressemble un peu a un chantier. Des
bouteilles ouvertes rebouchées s’épar-
pillent sur les plans de travail ou rem-
plissent des caisses. Thierry Meyer est
au travail. Il note soigneusement ses
commentaires sur son ordinateur por-
table. Depuis janvier 2008, il déguste
pour le guide Bettane&Desseauve des
vins qui seront en vente d’ici la fin de
P’annee. Sur plus d'un mois, il se rend
une journée et demie par semaine a
Colmar pour passer en revue des «sé-
ries complétese. Il a demandé de six a
douze bouteilles selon le vin. Il en a
déja gotté cinquante-cing durant cet-
te matinée, Cent trente échantillons
supplémentaires I'attendent encore
pour le lendemain dans la chambre
réfrigérée, Ce contingent comprend
les bouchonnés qu'il déguste une
deuxieme fois vingt-quatre heures
aprés leur ouverture. Mais Thierry
Meyer sait déja qu’il n’aura pas le
temps de tous les juger a la suite. Il a
donc prévu d’en emmener chez lui.

La vie de'Thierry Meyer est bien rem-
plie. Il passe les trois premiers jours
d’'une semaine au... Luxembpurg
ou il a repris une activité de conseil
en informatique dans une bangue
en 2007. Le reste du temps, il est en
Alsace pour se consacrer au vin. «Fa:
toujours éte un bon vivant. Fai pris goit
au vin en 1992, a mon retour des Etats-
Unis. A partir de 1997, je me suis apercu
que je degustais beaucoup et qu’on oublie
souvent ce que U'on a bu. Alors, quand il
faut choisir, ¢’est un peu au petit bonheur
la chance. Favais un collégue qui notait
tout sur un petit carnet. J'ai transpose
cette maniere de faire sur le web. Cela a
commence par des échanges avec d’autres
internautes. Lidée de jaire un site profes-
sionnel est venue en 2001 quand je me
suis rendu compte que beaucoup de dé-
gustateurs ne connaissaient pas les vins
d’Alsace. C’est ainst qu’est né www.
oenoalsace.com. Son but est d’organiser
des degustations pour faire découvrir aux
amateurs la diversité des vins et des pro-
ducteurs ainsi que leur style préféres. Le
site est mis & jour tous les mois. Depuis
son lancement en janvier 2006, il re-
coit 300 a 400 visites par jour. Le cap
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Thierry Meyer est un critigue vinicole dont le site accorde une belle place aux vins d'Alsace

des 300000 connexions a été depasse
en mars 2008. Les articles les plus lus
traitent des domaines les plus con-
nus, «ce qui est un peu donmmager selon
Thierry Meyer.

producteurs. Ils payent soit 59 € par
an a titre individuel, soit 30 € s’ils ont
acheté le guide Bettane&Desseauve.
Les abonnés profitent des comptes-
rendus  détailles
de visites et de la

Le s ww % L’avantage du site liste des scoups de
oenoalsace.com cceur» eétablie par
s’interesse ex- est qllﬁ ]E peux gf)lltﬁl' Thlerry Meyer. 11

clusivement  aux le ]our A et mettre s’agit de vins bon
vins d’Alsace. Il marche dlSpDIl]*-
annonce les repas 13- Cﬂthue en hgﬁf-' bles en quantité
et dégustations le i jour B L limitée.  «Qu’une
organisées chaque bouteille soir vendue
mois par Thierry 4 ou 40 € est mowns

Meyer, offre un acces libre aux de-
gustations publiques et comporte un
espace abonnés. Le site en denombre
actuellement une cinquantaine, no-
tamment aux Etats-Unis et en Gran-
de-Bretagne. Ils sont pour moitie ca-
vistes ou amateurs de vins, pour moitié

- 1970 ; naissance a Colmar

imporiant que la catégorie dans laquel-
Ieaﬂssedassee:lepnxauqudeﬂem
proposéer lance Thierry Meyer. «LAl-
sace est dans un circuit de vente court.
Un guide papier dont la rédaction est
terninée fin mars parait fin aotr. A ce
moment tout ou presque d’un petit lot, est

- Thierry Meyer en six dates

-1992: en poste aux Ftats-Unis

= 1006 - travaille dans un cabinet de conseil informatique
-1999 : commence a constituer son cenothéque

- 2001 : organise la premi2re edition des 24 h du riesling
- 2006 : lance [‘enotheque Alsace
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déja vendu. L'avantage du site est que je
peux gouter le jour A et meitre la critique
en ligne le jour B. Cela dit, les producteurs
ne dotvent pas seulement mettre en avant
des petites cuvées. Ils dorvent aussi sélec-
tionner des vins remarquables, disponibles
en quantiteés respectables.

Thierry Meyer s’est donné pour ob-
jectif d’avoir 250 vitculteurs dans son
carnet d’adresses. Il en a déja visite
220. 1l les choisit selon trois criteres:
la notoriété, le bouche a oreille et plus
rarement le fait d’avoir été sollicite. La
premiére visite dure au minimum trois
heures «pour connaitre», la seconde
facilement deux, «pour déguster. Ac-
tuellement, son cenotheque person-
nelle compte plus d’un millier de re-
férences et 10000 vins bénéficient de
notes écrites. «Mes probiémes d’agenda
font que je n’ai de loin pas dégusté tout
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chon est actuellement un g
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ce que J aurais atmeé» dit-il. A ses yeux,
beaucoup reste a faire. «On raconte de-
puis vingt-cing ans que UAlsace regorge
de trésors mésestimes, Mais la réalité est
que I’Alsace ne deécolle pas. L'Alsace reste
un parent pauvre, juste un peu mieux loit
que la Savoie ou le Jura. Ses vins n’ont
pas assez de notoriété pour un amateur
dont la cave est remplie de Bordeaux ou
de Bourgogne. Une revue a dawamage
de lecteurs st elle sort un numéro spécial
Bordeaux plutor qu’un numero spec:af
Alsace. Cette situation est en partie due a
la taille de la production. En Alsace, vous
pouvez trouver 25 000 bouteilles réparties
en dix-huit cuvées chez le méme produc-
teur. Dans un autre vignoble ce sera un
seul lot. C’est un rapport économique. Il
fait aussi la differences.

Christophe Reibel
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Thierry Meyer. «Mé‘me st
,gergoﬂ:dg bouchon, ¢’est un

¢ cristalline dans un vin. Le

moindre défaut lui fait perdre son charme. Comme si une Ferrari se
mfaumﬁ cﬁaussee des preus d’une dewx-chevaux. Je comprends que

quand ils ont dans leur verre un vin auquel
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uand un vin n’apporte pas le plaisir azendu, on se dit soit qu’il a dil

Je dis que c’est une fatalité».

qui I’a noté, so1t qu’on dégus
voix s élevent pour dire qu’il faut lutter coum /! gvﬂt de bouchon. Moi
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